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CFPPA Carmejane

" Lareéussite au ceeur
des Alpes du Sud

BPA Transformations Alimentaires

Spécialité : Transformation des produits alimentaires

En formation continue (Niveau 3)

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Durée de la formation :
1 200 heures (au total) :
800 heures en centre
400 heures en stage

» Se former pour devenir opérateur de transformation en industrie
alimentaire.

» Exercer des activités de transformation des produits des cultures,

de I'élevage ou de la péche en aliments ou en boissons, destinés

a I'alimentation des humains ou d’animaux.

Travailler dans I'industrie alimentaire mais aussi dans les ateliers

de transformation des exploitations agricoles ou des magasins

de la grande distribution

Date de session :
De février a octobre 2023 .

Délai d'accés a la formation :
Jusqu'a deux mois apres l'entrée
en formation

METIERS VISES

Opérateur de transformation des viandes, préparateur en produits
carnés / en produits de boulangerie-viennoiserie/en produits de
patisserie confiserie, opérateur sur machines et appareils de
fabrication des industries agroalimentaires, opérateur de fermentation
artisanale, opérateur sur machines de finition,

contréle et conditionnement, exploitant ou ouvrier/agent qualifié en
exploitation agricole laitiére...

Lieu : CFPPA Carmejane
Couvent des cordeliers
Boulevard des Martyrs
04300 FORCALQUIER

Pour la session précédente :

POURSUITE D'ETUDES

» Brevet Professionnel (BP) Industries alimentaires

Taux de réussite : 100%
Taux d'insertion : 71%

Taux de satisfaction : 100% « Bac Pro Bio-Industries de transformation

CONTENU DE LA FORMATION

Unités capitalisables spécialité

Unités capitalisables générales

Unités capitalisables d'option

Transformation de produits
alimentaires

Unités capitalisables d'adaptation
régionale a I'emploi

UCG1 - Mobiliser les outils
I'information et ala

professionnelle et sociale

NECEssaires au traitement de

communication dans la vie

UCO1 - Rappeler, en vue de sa
pratigue professionnelle, des
Connaissances scientifigues et
technigues relatives aux
transformations alimentaires etala
maitrize de |a qualité du produit

UCS1 TPA - Préparer son activité
dans le respect des objectifs et des
regles d'hygiene et de sécurité

UCARE 1 : Transformer une plante a
parfum ou aromatigue en produit
alimentaire

UCG2 - Mobiliser des

Erconomigue

connaissances relatives aux
domaines civigue, social et

UCO2 - Rappeler des connaissances
scientifigues et technigues relatives
aux machines, matériels et
installations utilisés pour des
opérations de transformation d'un
produit

UCS2 TPA - Conduire une activité de
fabrication ou conditionnement
d'un produit alimentaire dans le
respect des objectifs gualité,
rendement matiére et des régles
d'hygigne et de sécurité

UCARE 2 : Vendre les produits de
I'exploitation ou de I'atelier de
production en circuit court

UCG3 - Mobiliser des

ceuvre des pratigues

CONNAISSances pour mettre en

UCS3 TPA - Appliguer les
procédures nécessaires au contrdle
qualité et a la sécurité alimentaire

UCARE 3 : Transformer le lait d'une
exploitation agricole

professionnelles respectususes sur un poste de production
de I'emvironnement et de la santé
humaine dans une perspective de

développement durable

Possibilité de valider une ou plusieurs UC, pour plus d'informations : https://www.francecompetences.fr/recherche_certificationprofessionnelle/
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Contacts MODALITES PEDAGOGIQUES

Responsable de formation : La formation se déroule en présentiel avec des apports théoriques

Amine HABIB et des mises en situation pratiques.
amine.habib@educagri.fr

Le planning de formation précise les périodes en centre de formation

Responsable administrative - et les périodes de stage en entreprise.

Anne MEURISSE . .
anne.meurisse@educagri.fr MODALITES D'EVALUATION

- Evaluation sur dossier
- Evaluation pratique en situation professionnelle suivie d’un
entretien d’explicitation.

Téel: 04.92.72.92.79

Dipldme de niveau 3, validé par le ministere de I'Agriculture et de
I'Alimentation en parcours UC.

Accessibilité PRE-REQUIS ET PUBLIC VISE

Péfé.feﬂ te handicap : - Justifier d'un an d'expérience professionnelle.
Rabia ARAB : - Tout public.

rabia.arab@educagri.fr

CONDITION D'ADMISSION

Nos formations sont accessibles aux
personnes en situation de handicap.
Nous contacter pour connaitre les
modalités.

Satisfaire a I'entretien de motivation.

FRAIS PEDAGOGIQUE : 0€

Un devis est établi sur demande. Nous contacter.

INFORMATIONS FINANCEMENT

Rémunération de
I'apprenant(e)

Financement personnel Devis sur demande >—<

Possibilité d'utiliser votre CPF
[Compte Personnel de
Formation Contacter Pale Emploi CPF (et Péle Emploi)
Abondement Pole Emploi si
demandeur d'emploi

Financement de la formation Démarches

Demandeur d'emploi

Financement par le Pble Emplot Consulter le CFPPA Région ou Péle Emploi
ou par la Région Sud PACA

Salarié < i ac 4
PTP (Transition pra) € rensx;_-lgner aupres ae
son employeur
OCAPIAT ploye Fonds de Formation
ANFH - Consulter le CFPPA pour

planning et devis

Mis a jour le 15/11/2022
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